
 
 
 
 
 
 



Menu Rose Lacroix 
***** 

Amuse-Bouche 
***** 

Ballottine de Foie Gras de Canard et ses Condiments de Fruits de Saison 
Ou 

Selon Marie « Croute aux Morilles et Vin Jaune » 
***** 

Filet de Bœuf beurre Maitre d’Hôtel 
Ou 

Pavé de Sandre sauce crustacé 
***** 

Assortiments de Fromages Comte Morbier et Mont d’or 
***** 

Dessert à choisir en debut de repas 
59,00€ 



 
Entrées 

 

Gaspacho de tomate                                                                          15,00€ 

Croute aux Morilles et Vin Jaune                                                     22,00€ 

Carpaccio de bœuf et vieux parmesan                                            21,00€ 

Escalope de Foie Gras Poêlé et sa Compotée de Saison               23,00€ 

Selon Marie « Tortelini aux viandes Beurre noisette & basilic »  19,00€    Plat : 27,00€ 

Selon Marie  « Ravioli au Comté des Rousses »                              17,00€    Plat : 26,00€ 

Selon Marie « Taglerini aux Morilles ou Saveurs Truffes           21,00€    Plat : 34,00€ 

 
 
 



Plats 
Filet de Bœuf aux Morilles et Vin Jaune 

37,00€ 
Tartare de Bœuf 180grs coupé au couteau 

27,00€ 
Filet de poisson du marché réduction de homard 

32,00€ 
Escalope de foie gras poêlé et sa compotée de saison 

34,00€ 
Selon Marie « Suprême de volaille de Bresse aux raisins et macvin » 

29,00€ 



 
Fromages & Desserts 11,00€ 

*** 
Assiette de Fromages Comté Morbier 
Fromage Blanc de Campagne 9,00€ 

*** 
Salade de Fruits Frais 

Moelleux Chocolat Lit de Crème Anglaise Fèves de Tonca 
Framboisier 

Brioche Facon Pain Perdu 
Entremet Chocolat-Café 

Selon Marie « Meringue Suisse et sa Glace Crème Fraîche » 



 
Menu Enfant 

Entrée plat dessert 15,00€  -  Entrée plat ou Plat dessert 12,00€ 
*** 

Menu du Noirmont  -  Entrée & Plat du jour dessert  -  35,00€ 
*** 

Menu « Selon Marie » 
Tortelini aux viandes Beurre noisette & basilic 

Taglerini aux Morilles ou Saveurs Truffes 

Ravioli au Comté des Rousses 

40,00€        

Service côté Bibliothèque 
Fondue Jurassienne (mini. 2pers.)  -  23,00€/pers. 

 



 
Verre de Vin : 

Vin de Paille   11.00€   Vin Jaune     12.00€     

Arbois Chardonnay   6.90€ 

Bourgogne blanc   8.50€   Côtes de Gascogne     8.90€ 

Arbois Trousseau   7.50€   Syrah côtes du R.       7.50€ 

 

Apéritif : 

Macvin       7.50€ Chivas – Jack Daniel - Aberlour 11.00€  

Kir Royal (Macvin et Crémant) 12.00€ 

Coupe de Champagne   13.00€ 

Coupe de Crémant   11.00€ 

 

Les Boissons :      Bières : 

Kir vin blanc  6.50€   Heineken                        4.90  

Martini blc & rouge   6.50€   Brasserie Mont blanc    7.50€ 

Pontarlier Pastis   6.20€   (Rousse, Blanche, Verte, bleue) 



 

Sodas : 

Coca – zéro – Ice Tea 4.80€ 

Jus de fruit Patrick font 6.90€ : (Pèche – Mures - Framboise – Thé – Tomate) 

Limonade Diabolo 4.00€ 

Schweppes   4.80€ 

 

Eaux Minérales 

Evian Litre   6.50€  Evian 50cl 4.90€  Evian 33cl  3.90€ 

Badoit Litre   6.50€  Badoit 50cl 4.90€  Badoit 33cl 3.90€ 

Ferrarelle 75cl  6.90€  Chateldon 75cl  7.50€ 

 

Boissons chaudes 

Expresso   4.10€  Double Expresso  4.90€ 

Capuccino   5.90€  Chocolat chaud  5.20€ 

Thé Infusions   5.10€ 

 


